




               目 次 

1．原著論文（報文） 

 

1）秋田県産「てんこ小豆（黒ささげ）」の機能性探索に関する研究・・・  1 

○高橋砂織、渡辺隆幸、畠 恵司 

 

 

2）酸生成の少ない清酒酵母の簡易選抜法 

   ○上原（佐藤）智美、渡邉誠衛、大野 剛、高橋 仁・・・・・・・ 17 

 

 

2．原著論文（研究ノート） 

 

1）製麺性が低下したそば粉の品質・・・・・・・・・・・・・・・・・・25 

   ○大能俊久 

 

3．総説 

 

1）セルロース系バイオマスからのバイオエタノール生産技術の開発・・  29 

   ○進藤 昌 

 

4．特許の概要（6件）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 43 
 

 

5．学会発表概要（20 件）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・  47 
 

 

6．外部発表論文概要（7件）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・  63 

 

 

7．秋田県総合食品研究センター報告規程・・・・・・・・・・・・・・・・67 

  



1．原著論文（報文）（1 件） 

 

1）秋田県産「てんこ小豆（黒ささげ）」の機能性探索に関する研究 

○高橋砂織、渡辺隆幸、畠 恵司 

 

2）酸生成の少ない清酒酵母の簡易選抜法 

   ○上原（佐藤）智美、渡邉誠衛、大野 剛、高橋 仁 

 

 

  



－１－

高橋砂織他　秋田県総合食品研究センター報告　No. 16 １ー16 (2014)



－２－



－３－



－４－



－５－



－６－



－７－



－８－



－９－



－10－



－11－



－12－



－13－



－14－



－15－



－16－

No. 1
0.625

No. 2
0.510

No. 3
0.865

No. 4
1.160

No. 5
0.625

No. 6
0.505

No. 8
0.665

No. 7
0.780

No. 10
0.285

No. 9
0.610

No. 11
0.470

No. 12
0.685

No. 17
0.705

No. 16
0.685

No. 15
0.720

No. 14
0.625

No. 13
0.695

No. 18
0.370

No. 19
0.590

No. 20
0.895

530 nm

No. 21
0.470

No. 22
1.530

No. 23
0.520

No. 24
0.225

No. 25
1.135

No. 27
0.840

No. 28
0.735

No. 29
0.635

No. 30
0.530

No. 31
0.325

No. 26
0.930

No. 32
0.720

No. 33
0.700

No. 34
0.630

No. 35
0.605

No. 36
0.725

No. 37
0.660

No. 38
0.750

No. 39
0.815

No. 40
0.500

No. 41
2.010

No. 42
0.830



－17－

上原（佐藤）智美他　秋田県総合食品研究センター報告　No. 16 17ー23 (2014)



－18－



－19－



－20－



－21－



－22－



－23－





－25－

大能俊久　秋田県総合食品研究センター報告　No. 16 25ー27 (2014)



－26－



－27－





－29－

進藤昌　秋田県総合食品研究センター報告　No. 16 29ー42 (2014)



－30－



－31－



－32－



－33－



－34－



－35－



－36－



－37－



－38－



－39－



－40－



－41－



－42－





－43－



－44－



－45－











－47－



－48－



－49－



－50－



－51－



－52－



－53－



－54－



－55－



－56－



－57－



－58－



－59－



－60－



－61－



－62－







－63－



－64－



－65－



－66－



－67－



－68－



－69－




